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Bratislavska vedecka cukraren

Dr. Domenico Pangallo, DrSc.
»Kultirne dedi¢stvo a mikroorganizmy — §kodcovia alebo pomocnici? “

Diia 22. 5. 2018 0 9.00 hod. v CVTI SR

Anotacia:

Mikroorganizmy sa nachadzaju kdekolvek na naSej planéte a su schopné kolonizovat rozmanité prostredia.
Medzi nimi su aj mikroorganizmy, ktoré su pre nas velmi nebezpecné a nazyvame ich patogény. ,Patogénne”
mikroorganizmy su okrem iného pritomné na réznych objektoch nasho kulturneho dedi¢stva (malby, knihy,
pergameny, kamenné sochy, stavebny material, drevo, textilie, fotografie, syntetické polyméry a iné). Na
tychto predmetoch mézu vytvarat komplexné komunity (zahrfiujic baktérie, plesne, archaea), ktoré
degraduju tieto materialy a tym padom aj nasu minulost a historiu. V naSej praci Studujeme tieto mikrobialne
komunity pomocou kombinacie metdéd mikrobiologie a molekularnej bioldégie a biodegradacnych testov
a dufame, Ze najdeme vhodné ,eco- friendly“ stratégie pre ochranu nasho cenného a krehkého kultirneho

vlastnictva.

O prednasajucom:

Charakter vedeckej kariéry Dr. Pangalla sa da sumarizovat ako ochrana naSich tradicii pomocou analyz
rozmanitych mikrobiologickych agensov zodpovednych za kvalitu potravin a deterioraciu kulturneho
dediCstva. Prace Dr. Pangalla su zamerané na Studie mikrobiologickych aktérov zahrnutych v procesoch
~starovekej” fermentacie vyustujucej do poteSenia z nezabudnutelnych chuti a zachovanie a ochrana naSich
poznatkov a vedomosti (ulozenych v historickych knihach, pergamenoch a dokumentoch), spomienok
(zaznamenanych v podobe fotografii a kinematografickych filmoch) a krasy (reprezentovanej rozmanitymi
umeleckymi predmetmi). Hlavnym prinosom Dr. Pangalla je vytvorenie prvého laboratéria na Slovensku,

ktorého poslanim je analyzovat’ mikrobialne komunity zodpovedné za biodeterioraciu kultirneho dedi¢stva.

Co je Vedecka cukraren?

Ide o pravidelné stretnutia Studentov strednych Skdl s osobnostami slovenskej vedy, vyskumu a techniky.
Narodné centrum pre popularizaciu vedy a techniky v spolo¢nosti pri Centre vedecko-technickych informacii
SR (CVTI SR) v Bratislave oslovuje vedcov — odbornikov, ktori popularnou formou a jednoduchym spdsobom
vedia Studentom vysvetlit zlozitosti vedeckého vyskumu. Vedecka cukrareni je pre Studentov aj jedinecnou
prilezitostou a priestorom na konfrontaciu vlastnych poznatkov a nazorov na dianie vo vede a technike. Vo
vedeckej cukrarni sa diskutuje v uvolnenej a priatel'skej atmosfére pri €aji, mineralke a kolacikoch a svoje
zohrava aj mimoskolské prostredie. Témy vedeckych cukrarni sa vyberaju podla aktualnosti. Vedecka

cukraren trva cca 90 minut (45 minut vystipenie vedca a 45 minut diskusia).

Kontakt pre média — Komunika¢ny odbor Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu SR:

tel: 02/59 374 253, tlacove@minedu.sk.

Kontakt pre média — Centrum vedecko-technickych informacii SR:
Eva Vaskova, tel.: 02/ 69 253 113, eva.vaskova@cuvtisr.sk

Centrum vedecko-technickych informacii SR (CVTI SR) je priamo riadena organizacia Ministerstva $kolstva, vedy, vyskumu a $portu SR.
Je narodnym informaénym centrom pre vedu, techniku, inovacie, vzdelavanie a Specializovanou vedeckou kniznicou Slovenskej
republiky. Koordinuje ¢innost’ a zabezpecuje prevadzku interdisciplinarnych vyskumno-vyvojovych centier a narodnych infrastruktar pre
vyskum, vyvoj, inovécie a vzdelavanie. www.cvtisr.sk
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